
LUNCH 

- SIDES -

BROODJE ZALM

SLA – AMSTERDAMSE UI – INGELEGDE KOMKOMMER –
WASABI MAYO                                          

BROODJES

SOEP EN SALADES

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

FRIET MET MAYO                        € 6

SIDE SALAD                                                                     

- ZOET -
NEEM EEN KIJKJE IN ONZE
TAART VITRINE                

€ 7

SLAGROOM

APPELTAART € 6

€ 0,50

WIJ GEBRUIKEN ZUURDESEM BROOD VOOR ONZE BROODJES

€ 13

BROODJE WARME BEENHAM

SLA – ZUURKOOL – WARME HONINGMOSTERDSAUS –
MOSTERDZAAD      

€ 13

BROODJE RODE BIET (VEGETARISCH)

SLA – RODE BIET – GEITENCRÈME – BALSAMICO –
HAZELNOOT – GEKARAMELISEERDE UI               

€ 12

FLATBREAD HUMMUS (VEGAN)

HUMMUS – GEGRILDE GROENTEN – VEGAN FETA –
WALNOOT – MANGO CHUTNEY                         

€ 13

BROODJE KROKET

KEUZE UIT DRAADJESVLEES KROKETTEN MET KOPSALADE
EN MOSTERD OF  
BUIKSPEK KIMCHI KROKETTEN VAN CHIQUE BALLEN MET
HOISIN MAYONAISE 

€ 12

CROQUES

BECHAMELSAUS – MOSTERD – KOPSLA – KAAS – 
HAM EN KAAS (+€1)                                     

€ 14

UITSMIJTER

3 EIEREN – KAAS (+€1) – HAM (+€2) – TOMAAT (+€1)

€ 12

12- UURTJE      

KROKET – 2 BOTERHAMMEN – HAM – KAAS – KOPJE SOEP
€ 14

GROENTEN VAN HET SEIZOEN – KAAS (+€1) – HAM (+€2) –
BACON (+€2)                                      

€ 13

11.00 - 16.00

LICHT PITTIG – ROOM – BOSUI – BROOD

SOEP VAN HET MOMENT          
VRAAG DE BEDIENING NAAR DE SOEP VAN HET MOMENT                                          

€ 9

SALADE STOOFPEER (KAN VEGETARISCH)
MESCLUN – STOOFPEER – SERRANOHAM – WALNOOT –
BLAUWE KAAS – BALSAMICO                 

€ 18

CEASAR SALADE
ROMEINSE SLA – ANSJOVIS DRESSING – BACON
CROUTONS – PARMEZAAN (MET KIP +
€4)                                            

€ 14

SALADE HUMMUS (VEGAN)

MESCLUN – PARELGORT – POMPOEN – ZONGEDROOGDE
TOMAAT – VEGAN FETA                         

€ 17

- WEEKSCHOTEL -
VRAAG DE BEDIENING NAAR DE

WEEKSCHOTEL 

MA T/M DI €14,50 
WOE T/M ZO €18,50

SPECIALS

HAMBURGER

KIPSATE

ATJAR – CASSAVE – KOPSALADE (MET FRIET + €4) 

€ 17

ONDANKS ZORGVULDIGE BEREIDING IN ONZE KEUKEN, KUNNEN WE KRUISBESMETTING
VAN ALLERGENEN NOOIT 100% UITSLUITEN. RAADPLEEG ONS PERSONEEL BIJ TWIJFEL

OF ALLERGIEËN.

T : +31 23 551 21 77 
E : INFO@WACHTLOKAALHAARLEM.NL 

- ALLERGENEN INFO -

€ 15

BOEREN OMELET

TRUFFEL FRIET MET PARMEZAAN                  € 8

€ 6

POMPOEN KERRIE SOEP (VEGAN) € 9

STOOF VAN DE MAAND 

VRAAG DE BEDIENING NAAR DE STOOF – GROENTEN –  
KOPSLA – BROOD (MET FRIET +€4)

€ 17

SLA – GEKARAMELISEERDE UI – TOMAAT – AUGURK – BACON – 
CHEDDAR – CHIPOTLE MAYONAISE (MET FRIET +€4)

€ 17



DINER

- SIDES -

POMPOENSOEP (VEGAN)
LICHT PITTIG – ROOM – BOSUI – BROOD                                   

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

FRIET MET MAYO                        

SIDE SALAD

€ 6

BROODJE VOORAF MET HUMMUS, AIOLI EN OLIJFOLIE €7

17.00 - 21.00
HETE BLIKSEM

VARKENSKARBONADE – APPEL – UI – AARDAPPEL –
HONING MOSTERDSAUS        

€ 23

RUMPSTEAK

BACONBOTER – GROENTEN VAN HET SEIZOEN –
KRIELTJES (+€4) 

€ 28

ZEEBAARS
MAÏSWAFEL – GROENE ASPERGE – HARICOTS VERTS –
PERNODSAUS (+€2)      

€ 26

RISOTTO (VEGETARISCH)

PADDESTOELEN – KROKANTE OESTERZWAM – PARMEZAAN
SCHUIM – KASTANJE CRUMBLE

€ 23

RODE CURRY (VEGAN)
GROENTEN – WITTE RIJST – FLATBREAD – LICHT PITTIG –
(MET KIP + €4)    

€ 22

ONDANKS ZORGVULDIGE BEREIDING IN ONZE KEUKEN, KUNNEN WE
KRUISBESMETTING VAN ALLERGENEN NOOIT 100% UITSLUITEN.

RAADPLEEG ONS PERSONEEL BIJ TWIJFEL OF ALLERGIEËN.

- ALLERGENEN INFO -

- WEEKSCHOTEL -
VRAAG DE BEDIENING NAAR DE WEEKSCHOTEL 

MA T/M DI €14,50
WOE T/M ZO €18,50

DE WEEKSCHOTEL IS UITGESLOTEN VAN HET 3 GANGEN MENU

SOEP VAN HET MOMENT                      
VRAAG DE BEDIENING NAAR DE SOEP VAN HET MOMENT                                                  

€ 9

BOURGONDISCHE PATÉ
PATÉ – TOAST– UIENCOMPOTE– SLA                                               

TONIJN TATAKI
ZEEWIER SALADE – AVOCADO – INGELEGDE
KOMKOMMER – WASABI MAYO (+€2)                     

€ 14

SALADES

STEAK TARTAAR
EIDOOIERCRÈME – CORNICHONS – AMSTERDAMSE UI –
TARTAARSAUS – TOAST (+€2)          

€ 14

RODE BIETEN CARPACCIO (VEGETARISCH) € 12
GEITENCRÈME – BOSBES – BALSAMICO GLAZE –
GEKARAMELISEERDE HAZELNOOT                  

VADOUVAN POMPOEN (VEGAN) € 12
HUMMUS – PARELGORT – HARISSA – SALIE – WALNOOT

SALADE STOOFPEER 
MESCLUN – STOOFPEER – SERRANOHAM – WALNOOT –
BLAUWE KAAS – BALSAMICO (KAN OOK VEGETARISCH)

€ 18

CEASAR SALADE
ROMEINSE SLA – ANSJOVIS DRESSING – CROUTONS –
PARMEZAAN (MET KIP +€4)                                            

€ 14

SALADE HUMMUS (VEGAN)
MESCLUN – PARELGORT – POMPOEN – ZONGEDROOGDE
TOMAAT – VEGAN FETA                        

€ 17

KIPSATE
CASSAVE – KOPSLA – ATJAR – GEFRITUURDE UI – FRIET   

€ 21

HAMBURGER

GEKARAMELISEERDE UI – AUGURK – TOMAAT – CHEDDAR –
BACON – CHIPOTLE MAYO –  FRIET         

€ 21

STOOF VAN DE MAAND 

VRAAG DE BEDIENING NAAR DE STOOF – GROENTEN – SLA –
FRIET                                                             

€ 23

3 GANGEN KEUZE MENU 
€37,50   

VOOR SOMMIGE GERECHTEN REKENEN WIJ EEN 
SUPPLEMENT (+€...)

DESSERTS

MATCHA CRÈME BRÛLÉE € 9
VANILLE IJS – SLAGROOM

BANANA MESS € 11
BANAAN – VANILLE IJS – DULCE DE LECHE – CHOCOLA –
COOKIE CRUMBLE               

KAASJES VAN DE KAASKAMPANJE € 13
MOTHAIS FERMIER – MRIJ – BLUE DE CAUSSES (+€3)                     

WARME APPELTAART
€ 9

VANILLE IJS – SLAGROOM                     

ITALIAN COFFEE € 9
DISARONNO – SLAGROOM                      

IRISH COFFEE € 9
WHISKEY   – SLAGROOM                  

SPANISH COFFEE € 9

KISS OF FIRE € 9

TIA MARIA – COINTREAU – SLAGROOM                      

€ 9

€ 12

TRUFFEL FRIET MET PARMEZAAN                     

GROENTEN VAN HET SEIZOEN

€ 8

€ 6
€ 6

TIA MARIA OF LIQUOR 43   – SLAGROOM                  



BORRELKAART

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

UIT DE FRITUUR

NOOTJES € 3

CAMEMBERT UIT DE OVEN MET BROOD                      € 12

PATÉ MET UIENCOMPOTE EN TOAST       € 13

HOLLANDS PLANKJE € 12

LUXE BORRELPLANK € 28

MET SERRANOHAM, LEVERWORST, 2 SOORTEN KAAS,
ZUUR, NOOTJES, BROOD MET HUMMUS EN AIOLI, MINI LOEMPIA’S EN BITTERBALLEN           

BROOD MET HUMMUS, AIOLI EN OLIJFOLIE                      € 7

 MET LEVERWORST, BLOKJES KAAS EN ZUUR 

BRUINFRUIT                               € 18

KAASSTENGELS 6 STUKS    € 8

TOM KHA BITTERBALLEN VAN CHIQUE BALLEN (VEGAN) 6 STUKS € 9

BITTERBALLEN 6 STUKS      € 8

BITTERBALLEN, KAASSTENGELS, VLAMMETJES, MINI LOEMPIA 16 STUKS 

MINI LOEMPIA’S (VEGAN) 6 STUKS             € 7

VLAMMETJES 6 STUKS                 € 8

VEGETARISCHE BITTERBALLEN 6 STUKS € 8

FRIET MET MAYONAISE                            € 6

TRUFFEL FRIET MET PARMEZAAN                                                                                        € 8





LUNCH 

- SIDES -

SANDWICH SALMON

SALAD – AMSTERDAM ONION – PICKLED CUCUMBER –
WASABI MAYO                                          

SANDWICHES

SOUP AND SALADS

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

FRIES WITH MAYO                        € 6

SIDE SALAD                                                                     

- SWEET -
HAVE A LOOK IN OUR CAKE
DISPLAY                

€ 7

WHIPPED CREAM

APPLE PIE € 6

€ 0,50

WE USE SOURDOUGH BREAD FOR OUR SANDWICHES

€ 13

SANDWICH WARM HAM

SALAD – SAUERKRAUT – WARM HONEY MUSTARD SAUCE –
MUSTARDSEEDS      

€ 13

SANDWICH BEETROOT (VEGETARIAN)

SALAD – BEETROOT – GOATCREAM – BALSAMIC VINAGRE –
HAZELNUT – CARAMELISED ONION

€ 12

FLATBREAD HUMMUS (VEGAN)

HUMMUS – GRILLED VEGETABLES – VEGAN FETA – WALNUT –
MANGO CHUTNEY                         

€ 13

BROODJE KROKET

CHOICE OUT OF ORIGINAL BEEF CROQUETTES WITH
MUSTARD OR  
PORKBELLY KIMCHI CROQUETTES FROM CHIQUE BALLEN
WITH HOISIN MAYONAISE 

€ 12

CROQUES

BECHAMELSAUS – MUSTARD – LITTLE SALAD – CHEESE – 
HAM AND CHEESE (+€1)                                     

€ 14

UITSMIJTER

3 FRIED EGGS – CHEESE (+€1) – HAM (+€2) – TOMATO (+€1)

€ 12

12- UURTJE      

CROQUETTE – 2 SLICES OF BREAD – HAM – CHEESE – SOUP
€ 14

SEASONAL VEGETABLES – CHEESE (+€1) – HAM (+€2) – BACON
(+€2)                                      

€ 13

11.00 - 16.00

SLIGHTLY SPICY – CREAM – GREEN ONION – BREAD

SOUP OF THE MOMENT          
ASK YOUR WAITER ABOUT THE SOUP OF THE
MOMENT                                                

€ 9

SALAD STEWED PEAR (VEGETARIAN POSSIBLE)
MESCLUN – STEWED PEAR – SERRANOHAM – WALNUT –
BLUE CHEEESE – BALSAMIC VINAGRE                 

€ 18

CEASAR SALAD
ROMAINE LETTUCE – ANCHOVIES DRESSING – CROUTONS –
PARMESAN (WITH CHICKEN +€4)                                            

€ 14

SALAD HUMMUS (VEGAN)

MESCLUN – PEARL BARLEY – PUMPKIN – SUNDRIED TOMATO –
VEGAN FETA                         

€ 17

- WEEKLY SPECIAL -
ASK YOUR WAITER ABOUT OUR WEEKLY

SPECIAL 

MON TO TUE €14,50 
WED TO SUN €18,50

SPECIALS

HAMBURGER

CHICKEN SATAY
ATJAR – CASSAVE – LITTLE SALAD (WITH FRIES + €4) 

€ 17

DESPITE CAREFUL PREPARATION IN OUR KITCHEN, CROSS-
CONTAMINATION OF ALLERGENS CAN NEVER BE COMPLETELY
RULED OUT. PLEASE CONSULT OUR STAFF IF YOU HAVE ANY

ALLERGIES. 

T : +31 23 551 21 77 
E : INFO@WACHTLOKAALHAARLEM.NL 

- ALLERGEN INFO -

€ 15

PEASANT OMELETTE

TRUFFLE FRIES WITH PARMESAN                  € 8

€ 6

PUMPKIN CURRY SOUP (VEGAN) € 9

STEW OF THE MOMENT 

ASK YOUR WAITER ABOUT THE STEW –
SEASONALVEGETABLES – BREAD (WITH FRIES +€4)

€ 17

SALAD – CARAMELISED ONION – TOMATO – PICKLE – BACON – 
CHEDDAR – CHIPOTLE MAYO (WITH FRIES +€4)

€ 17



DINER

- SIDES -

PUMPKIN SOUP (VEGAN)
SLIGHTLY SPICY – CREAM – GREEN ONION – BREAD                                   

STARTERS

MAINCOURSES

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

FRIES WITH MAYO                        

SIDE SALAD

€ 6

 BREAD WITH HUMMUS, AIOLI AND OLIVE OIL €7

17.00 - 21.00
HETE BLIKSEM (TYPICAL DUTCH MASH)

PORK CHOP – APPLE – ONION – POTATO – HONEY
MUSTARD SAUCE        

€ 23

RUMPSTEAK

BACON BUTTER – SEASONAL VEGETABLES – BABY
POTATOES (+€4) 

€ 28

SEA BASS
CORN WAFFLE – GREEN ASPARAGUS – HARICOTS VERTS –
PERNODSAUCE (+€2)      

€ 26

RISOTTO (VEGETARIAN)

MUSHROOMS – CRISPY OYSTER MUSHROOM – PARMESAN
FOAM – CHESTNUT CRUMBLE

€ 23

RED CURRY (VEGAN)
VEGETABLES – WHITE RICE – FLATBREAD – SLIGHTLY SPICY
(WITH CHICKEN + €4)    

€ 22

- ALLERGEN INFO -

- WEEKLY SPECIAL -
ASK OUR STAFF ABOUT THE WEEKLY SPECIAL 

MON TO TUE €14,50
WED TO SUN €18,50

THE WEEKLY SPECIAL IS EXCLUDED FROM THE 3-COURSE MENU

SOUP OF THE MOMENT                      
ASK YOUR WAITER ABOUT THE SOUP THE SOUP OF THE
MOMENT                                                    

€ 9

RUSTIC COUTY PATÉ
PATÉ – TOAST– ONION COMPOTE – LITTLE SALAD                                             

TUNA TATAKI
SEAWEED SALAD – AVOCADO – PICKLED CUCUMBER –
WASABI MAYO (+€2)                     

€ 14

SALADS

STEAK TARTARE
EGGYOLK CREAM – CORNICHONS – AMSTERDAM ONION –
TARTARE SAUCE – TOAST (+€2)          

€ 14

 BEETROOT CARPACCIO (VEGETARIAN) € 12
GOATCREAM – BLUEBERRY – BALSAMIC VINAGRE –
CARAMELISED ONION –  HAZELNUT                  

VADOUVAN PUMPKIN (VEGAN) € 12
HUMMUS – PEARL BARLEY – HARISSA – SAGE – WALNUT

SALAD STEWED PEAR 
MESCLUN – STEWED PEAR – SERRANOHAM – WALNUT – BLUE
CHEESE – BALSAMIC VINAGRE (VEGETARIAN POSSIBLE)

€ 18

CEASAR SALAD
ROMAINE LETTUCE – ANCHOVY DRESSING – CROUTONS –
PARMESAN (WITH CHICKEN +€4)                                            

€ 14

SALAD HUMMUS (VEGAN)
MESCLUN – PEARL BARLEY – PUMPKIN – SUNDRIED
TOMATO – VEGAN FETA                        

€ 17

CHICKEN SATAY
CASSAVE – LITTLE SALAD – ATJAR – CRISPY ONION – FRIES   

€ 21

HAMBURGER

CARAMELISED ONION – PICKLE – TOMATO – CHEDDAR –
BACON – CHIPOTLE MAYO –  FRIES         

€ 21

STEW OF THE MOMENT 

ASK OUR STAFF ABOUT THE STEW – SEASONAL VEGETABLES –
FRIES                                                              

€ 23

3-COURSE MENU 
OF YOUR CHOICE 

€37,50   
 FOR SOME DISHES WE CHARGE A SUPPLEMENT (+€...)

DESSERTS

MATCHA CRÈME BRÛLÉE € 9
VANILLA ICE CREAM – WHIPPED CEAM

BANANA MESS € 11
BANANA – VANILLA ICE CREAM – DULCE DE LECHE –
CHOCOLATE – COOKIE CRUMBLE               

CHEESE FROM DE KAASKAMPANJE € 13
MOTHAIS FERMIER – MRIJ – BLUE DE CAUSSES (+€3)                     

WARM APPLE PIE
€ 9

VANILLA ICE CREAM – WHIPPED CREAM                     

ITALIAN COFFEE € 9
DISARONNO – WHIPPED CREAM                      

IRISH COFFEE € 9
WHISKY – WHIPPED CREAM                  

SPANISH COFFEE € 9

KISS OF FIRE € 9

TIA MARIA – COINTREAU – WHIPPED CREAM                      

€ 9

€ 12

TRUFFLE FRIES WITH PARMESAN                     

SEASONAL VEGETABLES

€ 8

€ 6
€ 6

TIA MARIA OR LIQUOR 43  – WHIPPED CREAM                  

DESPITE CAREFUL PREPARATION IN OUR KITCHEN, CROSS-CONTAMINATION
OF ALLERGENS CAN NEVER BE COMPLETELY RULED OUT. PLEASE CONSULT

OUR STAFF IF YOU HAVE ANY ALLERGIES. 



SNACK MENU

HET WACHTLOKAAL
BAR | LUNCH | DINER

FRIED SNACKS

NUTS € 3

CAMEMBERT FROM THE OVEN WITH BREAD                      € 12

PATÉ WITH ONION COMPOTE AND TOAST       € 13

DUTCH PLATTER € 12

 DELUXE SNACK PLATTER € 28

SERRANOHAM, DUTCH LIVERWURST, 2 KINDS OF CHEESE, PICKLES, NUTS,
BREAD WITH HUMMUS AND AIOLI, MINI SPRINGROLLS AND BITTERBALLEN.     

BREAD WITH HUMMUS, AIOLI AND OLIVE OIL                      € 7

 DUTCH LIVERWURST, CHEESE CUBES AND PICKLES 

BRUINFRUIT  “BROWN FRUIT” 16 PIECES                            € 18

CHEESESTICKS 6 PIECES    € 8

TOM KHA BITTERBALLEN FROM CHIQUE BALLEN (VEGAN) 6 PIECES € 9

BITTERBALLEN 6 PIECES      € 8

BITTERBALLEN, CHEESE STICKS, VLAMMETJES (SPICY MINCED MEAT), MINI SPRINGROLL  

MINI SPRINGROLLS (VEGAN) 6 PIECES             € 7

VLAMMETJES (SPICY MINCED) MEAT 6 PIECES                 € 8

VEGETARIAN BITTERBALLEN 6 PIECES € 8

FRIES WITH MAYONAISE                            € 6

TRUFFLE FRIES WITH PARMESAN                                                                                        € 8


